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Spanisches Frühstück�     15,90
manchegoKäse  ·  fenchelsalami  ·  serranoschinken  ·  oliven  ·  tortilla
datteln im Speckmantel  ·  pimientos  ·  zwei brötchen L/G

Klassisches frühstück�     14,90
SerranoSchinken  ·  ManchegoKäse  ·  Camembert  ·  Butter  ·  Marmelade
1 Croissant  ·  2 Brötchen 1/L

rührei natur�     6,50
rührei aus drei Eiern  ·  Dazu SauerteigBrot und Butter  ·  Kleiner Salat
mit Bacon 1/2/L� + 2,90

Rührei mit Lachs �     11,50
Rührei aus drei eiern  ·  Avocado  ·  Räucherlachs  ·  Butter  ·  SauerteigBROT L

Kleines süsses Frühstück�     5,50
Croissant  ·  Butter  ·  Marmelade L/G

Frühstück
Mittwochs 9 -12 Uhr  ·  Samstags 9 -13 Uhr
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PORRIDGE Bowl (vegan)�     8,50
Hafermilch  ·  Haferflocken  ·  Chiasamen  ·  Banane  ·  Heidelbeeren  ·  Mandeln

Granola�     8,50
Granola  ·  Naturjoghurt oder Milch  ·  Früchte L

Sauerteigstulle�     12,00
Guacamole  ·  SerranoSchinken  ·  Spiegelei  ·  Kirschtomaten  ·  Senfsauce L/G�

Sauerteigstulle VEGI �     11,00
Guacamole  ·  Rote Bete  ·  Kirschtomaten  ·  Spiegelei  ·  Senfsauce G

Belegtes Brötchen�       je  6,00
Zur Auswahl steht: 
ManchegoKäse  ·  Räucherlachs  ·  SerranoSchinken  ·  Fenchelsalami  ·  Camembert G

Frühstück
Mittwochs 9 -12 Uhr  ·  Samstags 9 -13 Uhr

Extras nur zur Frühstückskarte:
Portion Butter: +0,70  /  Portion Marmelade: +1,00  /  Brötchen Extra: +1,20  /  KörnerBrötchen: +1,50
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Weltreise

Buddha Bowl�     15,00
Bulgur  ·  Edamame  ·  Rote Bete  ·  Avocado  ·  Cranberries  ·  Sesam
Kirschtomaten  ·  Röstzwiebeln  ·  Soja-sesam-Dip G

selbstgemachte käsespätzle�     16,50
mit gouda und bergkäse dazu frittierte zwiebeln und salat L

Wahlweise Auch mit:	 – Garnelen� + 5,50
			   – Hähnchenbruststreifen � + 5,50

Fish & Chips Backfisch  ·  Aioli  ·  Pommes L� 15,00
Antipastiteller�     15,00
Gegrilltes Gemüse  ·  Eingelegter ManchegoKäse  ·  Pimientos  ·  Aubergine
Zucchini  ·  Paprika  ·  Pilze  ·  Getrocknete Tomaten L

maurische rinderspiesse mit bratkartoffeln und aioli�     18,50

cheese-Burger�     14,00
Rindfleisch · Tomaten · Gurken und Manchego-Käse auf einer selbstgemachten,
leicht geräucherten Sosse L

mit Pommes �     18,50

Mittagstisch:
Montag bis Freitag von 12.00 - 15.00 uHR Alle Gerichte der Weltreise: 2 Euro Günstiger
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Currywurst & Co

Currywurst�     12,00
Richtige Pommes  ·  Currysauce  ·  Salat 1/2

Vegane Currywurst�     13,00
richtige Pommes  ·  Currysauce  ·  Salat 1/2

Portion richtige Pommes 1/2�     6,00
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Salate

Avocado und frische beeren�     

ziegenfrischkäse auf buntem salat  ·  Honig-senf-dressing

Garniert mit pinienkernen L						k      lein:� 12,00
									G         ross:� 15,00

salatvariation
Walnüsse  ·  Feige  ·  Schafskäse  ·  Honig-Senf-dressing L	 		  klein:� 12,00
									G         ross:� 15,00

Wahlweise zu jedem Salat�     

Hähnchenbruststreifen� + 5,50

Garnelen� + 5,50
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Tapas
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  1.  champignones Al Jerez  Champignons gebraten in sherrysauce�     8,50

  2.  Aioli  hausgemachte knoblauchmayonnaise mit brot 3/L�     7,00

  3.  Portion oliven�     6,00

  4.  Pimientos de Padrón� 7,50
          grüne peperoni gebraten und mit groben meersalz gewürzt�     

  5.  papas arrugadas con mojo  runzelkartoffeln mit kräutersauce�     7,50

  6.  patatas bravas  scharfe kartoffeln mit aioli 1/L�     8,00

  7.  tortilla espanola  portion spanisches omelette L�     7,50

  8.  Boquerones Fritos  frittierte sardellen g�     8,00

  9.  Croquetas de jamón  kroketten mit schinkenfüllung g/l/2/3�     6,50

10.  frische feigen � 10,00
         mit blauschimmelkäse, verfeinert mit Agavendicksaft und walnüssen L �     

˜

˜



Tapas
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11.  AlbÓndigas  Kleine Hackbällchen Maurischer Art� 9,50    

12.  süsskartoffel-tortilla  mit ziegenkäse und Lauch 2/L�     10,00

13.  calamares fritos con ayo Y limon� 12,00
       Kleine Tintenfische gebraten in Knoblauch-Zitronenöl

14.  jamón serrano  serranoschinken 2�     11,00

15.  Cazuela de pescado a la espanola� 13,50
          spanischer Fischtopf�     

16.  Gambas a la plancha� 22,00
           6 Black-tiger-garnelen gebraten in limetten-Knoblauchöl, dazu aioli 3/L�     

17.  Gambas al Ajillo  garnelen in knoblauchöl�     16,00

18.  manchego  spanischer käse mit würziger mojosauce L�     9,50

19.  manchego vinagreta  eingelegter manchegokäse L�     9,50

20.  DÁtiles con Bacon  datteln im Speckmantel 1/2�  8,00



Tapas

21.  Estofado de alubiases espanol con chorizo � 13,50
       spanischer bohneneintopf mit paprikawurst�     

22.  Empanadas pollo  Teigtaschen gefüllt mit hähnchen G�     8,00

23.  Muslitos  krebsscheren mit aioli G/1/3/4�     9,00

24.  filete de pollo en salsa de miel � 14,00
          hähnchensteaks in einer Honigsauce L�     

25.  Tabla de quesos espanoles� 17,90
          5 verschiedene spanische käsesorten / Pimientos / oliven L�     

26.  tapas variadas  ein Teller ausgewählter Tapas L/G/1/2/3� 20,90  

Liebe gäste, Natürlich können sich in unseren speisen produkte befinden, 
die allergien auslösen können. sollten sie dazu fragen haben wenden sie sich bitte
an unser service- oder Küchenpersonal. Wir werden sie dann sofort beraten!
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Diverse selbstgemachte nachspeisen
stehen bei uns in der glasvitrine am tresen oder fragen sie einfach
unsere netten servicekräfte!

Liebe gäste,
unsere küche ist bis 22.00 uhr für sie geöffnet.
um 22.00 geht unser koch nach einem gefühlten 18-Stunden-Tag nach hause.
sollten sie nach 22.00 uhr spontan bei uns doch noch hunger bekommen,
lassen wir sie natürlich nicht im regen stehen!
diverse kleinigkeiten bereitet unser service gerne für sie zu.

Süsses
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Fassbier

König Pilsener � 0,3 l    3,50

� 0,4 l    4,30

König Pilsener Alster � 0,3 l    3,50

 � 0,4 l    4,30

Benediktiner Hell � 0,3 l    3,50

 � 0,5 l    5,50

Benediktiner Hefe Hell � 0,5 l    5,50

CREW Republic german Pale Ale � 0,3 l    4,00
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flaschenbier

Benediktiner Hell – Alkoholfrei � 0,33 l    4,00 

König Pilsener – Alkoholfrei� 0,33 l    3,80

Bitburger Alster – Alkoholfrei � 0,33 l    3,80

Benediktiner hefe – alkoholfrei � 0,5 l    5,50

Benediktiner hefe dunkel � 0,5 l    5,50

schneider Kristall � 0,5 l    5,50

köstritzer schwarzbier � 0,33 l    3,80

San miguel � 0,33 l    4,00

Malzbier � 0,33 l    3,80
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Liköre & spirituosen

Linie Aquavit� 2 cl    5,00

Jägermeister � 4 cl    6,50

Ramazotti � 4 cl    6,50

Averna � 4 cl    6,50

fernet-branca � 4 cl    6,50

frangelico � 4 cl    6,50

Molinari Sambuca � 4 cl    6,50

campari � 4 cl    6,50

helbing kümmel � 2 cl    5,00

ouzo � 4 cl    6,50

Ricard � 4 cl    7,00
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alte birne� 2 cl    5,00

alte himbeere � 2 cl    5,00

Nardini grappa riserva � 2 cl    5,00

limoncello – hausgemacht � 4 cl    6,00

belsazar vermouth – Rosé / White � 5 cl    7,00

baileys � 4 cl    7,00

hierbas tÚnel � 4 cl    6,50

cuervo especial gold � 4 cl    7,00

cuervo especial silver � 4 cl    7,00
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Vodka, gin & Brandy

Bombay sapphire� 4 cl    7,00

hendrick‘s � 4 cl    7,50

the duke � 4 cl    7,50

berliner brandstifter � 4 cl    7,50

absolut � 4 cl    7,00

torres 10 � 4 cl    7,00
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Rum & Whiskeys

havana club, 3 Jahre� 4 cl    7,00

zacapa centenario, 15 solera � 4 cl    9,00

myers‘s rum � 4 cl    7,00

jack daniel‘s � 4 cl    7,00

glenfiddich, 12 Jahre � 4 cl    7,00

elsburn � 4 cl    9,00

+ filler � 0,2 l    3,00
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cocktails & mehr

Lillet berry  lillet blanc  ·  schweppes Russian wild berry  ·  prosecco  ·  Früchte 5� 7,90    

aperol spritz  prosecco  ·  Aperol  ·  Mineralwasser  ·  Scheibe Orange 5� 7,90    

hugo  prosecco  ·  holunderblütenlikör  ·  Limette  ·  Minze 5� 7,90    

limoncello spritz  Prosecco  ·  Limoncello  ·  Mineralwasser  ·  Scheibe Orange 5� 7,90

campari spritz  prosecco  ·  Campari  ·  Mineralwasser  ·  Scheibe Orange 5� 7,90

sarti spritz  proseccO  ·  Sarti  ·  Mineralwasser  ·  Limette 5� 7,90    

Caipirinha  canaRio  ·  Cachaca  ·  Limette  ·  Rohrzucker � 10,00    

planter‘s punch  Myers‘s Rum  ·  Zitronensaft  ·  Grenadine  ·  Orangensaft� 10,00    

Cuba Libre  Havana rum  ·  Limette  ·  C0ca-Cola 1/3/8� 10,00    
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Cocktails & Mocktails

mojito  Havana rum  ·  Rohrzucker  ·  Limette  ·  Minze  ·  Soda� 10,00 

LiCor 43 Sour  43 zitronensaft 1� 10,00

Tequila Sunrise  Tequila  ·  Orangensaft  ·  grenadine 1�    10,00

alkoholfreie Cocktails: �

Lilly‘s Speciale   � 7,50
Apfel- und orangensaft  ·  Maracujasaft  ·  Zitronensaft  ·  Grenadine�    

Lara‘s Highlight  frische Minze  ·  Brauner Zucker  ·  Limette  ·  Ginger ale�     7,50

Hugo  Ginger Ale  ·  Holunderblütensirup  ·  Mineralwasser  ·  Minze  ·  Limette�     7,50
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Softdrinks

Gerolsteiner Gourmet  Medium / naturell � 0,25 l    3,00

 � 0,75 l    6,90

Coca-Cola 1/3/8� 0,2 l    2,90

 � 0,4 l    5,50

Coca-Cola Zero 1/8/10/12� 0,2 l    2,90

 � 0,4 l    5,50

paulaner spezi zero� 0,3 l    4,00

Fanta 1/3� 0,2 l    2,90 
� 0,4 l    5,50

Spezi 1/3/8� 0,4 l    5,50
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Softdrinks

Fritz-Limo  Honigmelone 1  ·  Apfel-kirsch-holunder 1 � 0,33 l    3,80

vio Bio Limo  Zitrone & Limette 1  ·  Johannisbeerschorle 1/3� 0,3 l    3,80

hausgemachter Eistee  Minze  ·  Zitrone� 0,4 l    5,50 

Bitterino:�
Bitterino  mit mineralwasser 1/2	�  0,3 l    6,50 
Bitterino  mit orangensaft 1/2� 0,3 l    7,00 

Thomas henry  Tonic 9  ·  Bitter Lemon 7  ·  Ginger Ale 2� 0,2 l    3,20

Schweppes  White berry 2� 0,2 l    3,00 

Detox Wasser:�
Green Detox  prickelndes wasser  ·  Limette  ·  Zitrone  ·  Gurke  ·  Minze	�  1,0 l    7,00
Berry detox  prickelndes wasser  ·  saison-früchte  ·  Rosmarin  ·  Zitrone� 1,0 l    7,00 
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Säfte

Apfelsaft � 0,2 l    3,00

 

Orangensaft � 0,2 l    3,00

Maracujanektar � 0,2 l    3,00

RhabarberNektar � 0,2 l    3,00

Alle Säfte als Schorle 1/3 � 0,4 l    5,50
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Kaffee
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Tasse Kaffee 8� 3,30

Tasse Kaffee – Koffeinfrei � 3,30

chai Latte – David rio  –  Tiger Spice L/10/7� 4,00

Matcha Latte � 4,20

flat white � 5,00

affogato al caffE‘ – espresso mit vanille-eis	�  5,50

Cappuccino L/8� 3,50

Latte Macchiato L/8� 4,00

Milchkaffee L/8� 4,00

Espresso 8� 2,50
– Doppelt� + 2,00

Hausgemachte heisse schokolade L� 4,00
– mit Sahne� + 0,50

Alle Kaffeegetränke mit haferdrink oder laktosefreier Milch� + 0,30

Sirup,  verschiedene sorten  –  weisse schokolade  –  vanille  –  caramel� + 0,80



Tee

Frischer Pfefferminztee � 400 ml    4,20

 �

Frischer Ingwer-Minze-Zitronentee � 400 ml    4,70 

�

Heisse Zitrone � 400 ml    4,00  

�

Samova Tee � 400 ml    4,00 

High Darling		  Bio Darjeeling

Orange Safari		  Bio Rooibos / Orange

Low Rider		  Bio Grüner Tee

Heidis Delight		  Bio Kräuter Tee

Lazy Daze		  Bio Earl Grey

Maybe Baby		  Bio Früchtetee

Master Mint		  Bio Minztee
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Hauswein

Pinot grigio 5� 0,1 l       4,50 
� 0,2 l       7,50

� 0,5 l    17,00

 � 1,0 l    28,00

Rosé � 0,1 l       4,50 
Chiaretto RosÉ le Morette 5 � 0,2 l       7,50

� 0,5 l    17,00

 � 1,0 l    28,00

Rot � 0,1 l       4,50

Montepulciano 5� 0,2 l       7,50

� 0,5 l    17,00

 � 1,0 l    28,00
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weisswein

Riesling 9� 0,1 l      5,00
� 0,2 l     8,50
� 1,0 l   37,00

Grauburgunder 9� 0,1 l     5,00 
� 0,2 l     8,50
� 1,0 l   37,00

Weissburgunder 9 � 0,1 l     5,00 
� 0,2 l     8,50
� 1,0 l   37,00

Gavi di Gavi 9 � 0,1 l     5,00 
� 0,2 l     8,50
� 0,75 l   27,50

Indio Bianco � 0,1 l     5,00
DOC planeta sizilien – Italien� 0,2 l     8,50
� 0,75 l   27,50

Lugana � 0,1 l      5,00
Le morette 5	�  0,2 l      8,50
� 0,75 l    27,50

Barahonda 	          0,1 l      5,00
vino Blanco 5� 0,2 l      8,50
� 0,75 l    27,50

Luma� 0,1 L      5,00
Grillo 5� 0,2 l      8,50
� 0,75 l    27,50

Weinschorle� 0,2 l      6,50
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Rotwein

Barahonda Tinto 5 � 0,1 l         5,00 
� 0,2 l         8,50
� 0,75 l      27,50

Primitivo di Manduria 5 � 0,1 l         5,00 
� 0,2 l         8,50
� 0,75 l      27,50

Merlot Veneto 5 � 0,1 l         5,00 
� 0,2 l         8,50
� 0,75 l      27,50

INDIO Montepulciano� 0,1 l         5,00
DOC, Italien 5� 0,2 l         8,50
� 0,75 l      27,50

Amarone  DOC, Selezione Castagnedi, Venetien – Italien 5� 0,75 l      55,00

Brunello di Montalcino 5 � 0,75 L      55,00
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Sekt & Champagner

Prosecco � 0,1 l      4,50

 �

Prosecco auf eis � 0,15 l      6,00

 �

Flasche prosecco frizzante � 0,75 l   26,00

 �

Prosecco Teresa Rizzi Spumante 5 � 0,75 l   29,00
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Empfehlung

Limoncello – Tonic �     8,00

 

Belsazar – Tonic �     8,00

Gordon‘s Gin Alkoholfrei + Tonic �     8,00

Erdbeer-Prosecco-bowle  (Nur zur Sommerzeit)� 0,2 l    6,00

erdbeer-altbier-bowle  (Nur zur Sommerzeit)� 0,2 l    6,00
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INHALTSSTOFFE:

  1.  mit Farbstoff
  2.  mit Konservierungsstoff
  3.  mit Antioxidationsmittel
  4.  mit Geschmacksverstärker
  5.  geschwefelt
  6.  mit Phosphat
  7.  mit Milcheiweiß
  8.  koffeinhaltig
  9.  chininhaltig
10.  mit Süßungsmitteln
11.  enthält eine Phenylalaninquelle
12.  gewachste (Oberfläche)
13.  Taurin
 G   Gluten
 L    Laktose 
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Heidelberg
café  I  Bar  I  Restaurant

HEIDELBERG
INHABER: MARKUS HEIDELBERG

AM NEUSTÄDTER MARKT 3-4
31134 HILDESHEIM

www.heidelberg-hi.de

               Instagram: cafeheidelberg.hildesheim

		      ÖFFNUNGSZEITEN:

		      MO · DI · DO · FR	    12 - OPEN END

		      MI · SA		       9 - OPEN END
		      SO 			        RUHETAG		
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